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	LUNDI 17/12/18 St GaelSemaine du 17 au 21 Décembre 2018


	Crêpe au jambon
Paupiette de veau sauce provençale
Tortis
Crème dessert caramel
	




	
MARDI 18/12/18 St Gatien

	Œuf dur mayonnaise
Courgette farcie
P de terre sauté
Croc lait  
Biscuit aux amandes  
	




	

MERCREDI 19/12/18 St Urbain

	Céleri rémoulade
Bœuf aux carottes
Macaronis
Yaourt nature sucré
	
Sans viande : omelette et carottes


	

JEUDI 20/12/18 St Théophile

	Crème de courgettes au curry
Sauté de volaille et sa ½ pèche
P d terre forestine
Petit pois
Bombel
Buchette glacée au chocolat
	



	

VENDREDI 21/12/18 Hiver/St Pierre Canisius

	Quiche lorraine
Parmentier de poisson
Salade verte
Yaourt aux fruits









	





	

	
	



	LUNDI 24/12/18 Ste Adèle  Semaine du 24 au 30 Décembre 2018



	Betterave rouge
Hachis Parmentier
Salade verte
Chantaillou
Compote de fruits 

	
Sans viande : Parmentier de poisson



	MARDI 25/12/18 Noel 

	                                              Jour de noël 
	


	MERCREDI 26/12/18 St Etienne

	Crème de courgettes au curry
Sauté de pintade et sa ½ pèche
P d terre forestine
Petit pois
Bombel
Buchette glacée au chocolat

	
Sans viande : filet de saumon 
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	JEUDI 27/12/18 St Jean 

	Friand au fromage   
Couscous agneau/merguez
Semoule
Légumes couscous  
Flan au caramel

	
Sans viande : couscous de poisson  
 



	VENDREDI 28/12/18 St Innocent

	Macédoine de légumes 
Filet de colin à l’oseille
P de terre au beurre
Courgettes 
Gouda  
Mini roulé au chocolat
	







Possibilité de changement sous réserve des approvisionnements
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