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	LUNDI 22/10/18 Ste Salomé Semaine du 22 au 26 Octobre 2018


	Betterave rouge
Saucisse chipolatas et sa sauce
Gratin de p de terre
Petit pois
Flan caramel 
	
Sans viande : crêpe à l’emmental 



	


MARDI 23/10/18 St Jean de Capistan 

	Tarte aux légumes
Filet de poulet sauce à l’estragon
Macaronis 
Vache qui rit
Bâtonnet vanille   
	
Sans viande : filet de poisson blanc



	


MERCREDI 24/10/18 St Florentin

	Friand au fromage
Normandin de veau
Frites et ses sauces
Yaourt aux morceaux de fruits
	
Sans viande : paner du fromager


	

JEUDI 25/10/18 St Crépin

	Céleri rémoulade
Sauté de volaille
Riz
Carottes
Mimolette
Barre bretonne marbré  
	
Sans viande : fricassé de poisson


	

VENDREDI 26/10/18 St Dimitri

	Salade de tomate
Poisson pané sauce citron
P de terre vapeur
Brocoli
Fromage blanc vergeoise 
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	Semaine du 29 Octobre au 02 Novembre 2018

Lundi 29/10/18 St Narcisse

Carotte râpée
Longe de porc au miel   Sans viande : omelette aux fines herbes
P de terre mousseline
Haricot vert
Kiri tartine
Timbale de glace chocolat


Mardi 30/10/18 Ste Bienvenue
Macédoine de légumes
Tomate farcie et sa sauce   Sans viande : paupiette de poisson
P de terre sauté
Crème dessert pistache


	
	



	Mercredi 31/10/18 St Quentin

Soupe au potiron et ses croutons
Gratin de tortis à la volaille façon tartiflette  Sans viande : gratin de tortis façon tartiflette 
Camembert
½pomme au four et coulis de fruits


Jeudi 01/11/18 Toussaint
Jour férié 

 
Vendredi 02/11/18 Défunts
Crêpe aux champignons
Filet de cabillaud sauce à l’aneth
Riz 
Epinard 
Chanteneige
Gaufre liégeoise 

	

	




	

	 
	
	





	

	 

	


 

	 

	

	
 
 



	

	
	







Possibilité de changement sous réserve des approvisionnements
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