

[image: Logo ACCES]	      [image: logoACFDC]…Tradinéa Restauration

	LUNDI 10/09/18 Ste Inès Semaine du 10 au 14 Septembre 2018


	Céleri rémoulade
Boule d’agneau et sa sauce
Semoule 
Ratatouille
Yaourt aux fruits  
	




	
MARDI 11/09/18 St Adelphe

	Crêpe aux champignons
Cordon bleu sauce provençale
P de terre rissolé
Petit pois    
Emmental
Gaufrette vanille 
	




	
MERCREDI 12/09/18 St Apollinaire

	Œuf dur mayonnaise
Sauté de volaille aux carottes       
Pennés 
Mousse au chocolat      
	
    Sans viande : filet de poisson blanc et carottes  /yaourt aromatisé             


	
JEUDI 13/09/18 St Aimé 

	Betterave rouge
Steak haché de veau
Purée au gratin
Haricot vert
Vache qui rit
Glace   
	



	
VENDREDI 14/09/18 Croix Glorieuse

	Saucisson à l’ail
Nuggets de poisson sauce au citron
Riz
Fondue de poireaux 
Flan caramel










	





	

	
	



	LUNDI 17/09/18 St Renaud  Semaine du 17 au 21 Septembre 2018



	Carotte râpée
Saucisse chipolatas
P de terre persillée
Jardinière de légumes
Mimolette 
Barre bretonne

	




	MARDI 18/09/18 Ste Nadège

	Salade de tomate
Cheeseburger
Frites et sauces
Salade verte 
Fromage blanc sucré

	





	MERCREDI 19/09/18 Ste Emile

	Céleri rémoulade
Tartiflette        
Salade verte
Carré frais
Glace 

	
[bookmark: _GoBack]Sans viande : gratin dauphinois au fromage 

 

	JEUDI 20/09/18 St Davy

	Soupe au potimarron  
Sauté de bœuf à la hongroise 
Gratin dauphinois
Carottes 
Mousse au chocolat

	
 
 



	VENDREDI 21/09/18 St Matthieu

	Œuf dur mayonnaise 
Filet de poisson blanc à l’aneth  
Semoule
Courgette  
Gouda 
Compote de fruits
	







Possibilité de changement sous réserve des approvisionnements
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